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“Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et légumes par jour...”
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Fommale Simple

FORMULE 1

TARIFS

EN LIVRAISON
MINIMUM = 50 PERSONNES ADULTES

ADULTES

a partir de 10 ans 25€
ENFANT

18 €

de 3ansa9ans

SERVICE + VAISSELLES INCLUS
MINIMUM = 80 PERSONNES ADULTES

ADULTE

a partirde 10 ans 28¢€
ENFANT

20 €

de 3 ansa9ans

THE REAL PLEASURE OF EATING

SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL
A LA REUNION

https://www.lefeukreol.com
0693 46 62 11

MENU

SERVICE EN 3 TEMPS

+ Apévitifs (a U assiette)

. Mini paté . Bouchon frit

. Mini club sandwich . Apéritif choix du chef

4 Enteées /’L@L&/@f

. Salade de saumon --ou-- Salade de croutons
. Achards de légumes
. Gratin choix du chef

. Plateau de charcuteries (volaille)

ENTREES COMPLEMENTAIRES (facultative)

. Salade de magret — (4€/prs)

. Gratin de palmistes frais — (+4€/prs)

. Magret de canard roti — (+6€/prs)

. Roulé de dinde a la dijonnaise — (+4€/prs)

. Filet de poisson croustillant roti — (+4€/prs)

2 Plats chaunds (aw o/icw;o)

. Roti de porc a la créole

. Porc ou Poulet a la sauce au miel
. Porc ou Poulet sauce grand-meére
. Carry coq combava a la créole

. Massalé/Civet Coq

. Poisson aigre-doux

. Carry camarons combava — (+6€/prs)

. Gigdt d’agneau sauce poivre — (+6€/prs)

. Civet Cerf — (+4€/prs)

. Massalé/Civet Cabris — (+4€/prs)

. Coq ou Porc aux palmistes frais — (+6€/prs)
. Porc ou Poulet aigre-doux — (+2€/prs)

. Porc ou Poulet trois merveilles — (+2€/prs)
. Camaron sauce aigre-douce — (+4€/prs)

. Poisson aux gingembres — (+4€/prs)

. Riz blanc + Grains + Rougail
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?Ww&g&manqé M E N U

FORMULE 2 SERVICE EN 2 TEMPS
6 94//9@'%1%/5 (en 500//@&)
T A R I F s E Mini club sandwich . Mini paté

. Verrine de fruits . Bouchon frit

. Tartine et tapenades . Apéritif choix du chef

SERVICE + VAISSELLES INCLUS
MINIMUM = 80 PERSONNES ADULTES 14 Plats o%fwoﬁﬁf & //acbi/qﬂ:;

ADULTE . Salade de saumon
. 42 €
a partir de 10 ans

. Salade de croutons (dinde)

. Achards de légumes

ENFANT . Plateau de tomate/mozarella
. 30€ . .
de3ansa9ans . Plateau de charcuteries (volaille)
. Rillette de thon
INCLUSES . Brochette de poulet

. Filet de poisson croustillant roti

. Croque monsieur (dinde)

EN OPTION . Pates a la sauce carbonara (volaille)
. Riz cantonais a la chinoise (volaille)
BOISSQNS ALCOOLS 3€ (2 plats chauds au choix)
(voir liste page 9) adulte
. Roti de porc a la créole
2€ . Carry poisson combava a la créole
DECOUPE DU GATEAU . Porc ou Poulet sauce aigre-douce
personne
. Porc ou Poulet sauce grand-mere

. Poisson aux gingembre --ou-- aigre-doux
. Massalé/Civet Cabris ou Coq
. Camarons sauce aigre-douce

. Civet cerf

. Sauté de magret de canard — (+2€/prs)
. Carry camarons combava — (+4€/prs)
. Gigdt d’agneau sauce poivre — (+2€/prs)

THE REAL PLEASURE OF EATING . Civet Canard ou Pintade — (+2€/prs)

. Coq ou Porc aux palmistes frais — (+4€/prs)

. Canard aux palmistes frais — (+4€/prs)
SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL Carry légines — (+4€/prs)
A LA REUNION

https://www.lefeukreol.com - Riz blanc + Grains + Rougail

0693 46 62 11 . Frites & Sauces
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Fownule Cocktail + M E N U

FORMULE 3 SERVICE EN 2 TEMPS
16 yélpé/&i/éo'/K (en 5w//@é)

T A R I F S . Samoussas (x2 piéces)

. Bouchon frit

. Tartine & tapenades

SERVICE + VAISSELLES INCLUS . Verrine saumon
MINIMUM = 80 PERSONNES ADULTES . Verrine rillette de thon & péche

. Verrine de fruits frais

39 € . Mini gratin

. Mini bouchée a la reine

TARIF UNIQUE
PAR PERSONNE

. Mini quiche
FORFAIT BOISSONS SUCREES

INCLUSES . Mini paté

. Mini croq’ (dinde)

. Mini pique plateau de magret

EN OPTION . Mini pique tomate/mozarella
. Mini brochette de poulet
. Mini brochette apéritifs divers
BOISSONS ALCOOLS 3€
(voir liste page 9) ersonne
y 2 Plats chaunds (aw choix)
DECOUPE DU GATEAU 2€ . Roti de porc a la créole
personne . )
. Carry coq combava a la créole

. Carry poisson combava a la créole
. Porc ou Poulet aigre-doux --ou-- grand-meére
. Poisson aux gingembres --ou-- aigre-doux

. Massalé/Civet Cabris ou Coq

C{) . Camarons sauce aigre-douce
S . Civet cerf
CL . Sauté de magret de canard — (+2€/prs)
2 . Carry camarons combava — (+4€/prs)
£ . Gigot d’agneau sauce poivre — (+2€/prs)
THE REAL PLEASURE OF EATING . Civet Canard ou Pintade — (+2€/prs)
. Canard aux palmistes frais — (+4€/prs)
. Coq ou Porc aux palmistes frais — (+4€/prs)

SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL . Carry légines — (+4€/prs)

A LA REUNION . Biryani (Brianni) ou Paélla — (+8€/prs)

https://www.lefeukreol.com . Riz blanc + Grains + Rougail
0693 46 62 11
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FORMULE 4

TARIFS

SERVICE + VAISSELLES INCLUS
MINIMUM = 100 PERSONNES ADULTES

ADULTE
a partir de 10 ans

75 €

ENFANT
de 3ansa9ans

40 €

BOISSONS SUCREES + ALCOOLS
INCLUS

CAFE & THE
INCLUS

DECOUPE DU GATEAU
INCLUS

THE REAL PLEASURE OF EATING

SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL

A LA REUNION

https://www.lefeukreol.com
0693 46 62 11

M E N U

SERVICE EN 2 TEMPS

S %Pé/wéo'/f (en 500//@15)

. Samoussas (x2 piéces)

. Bouchon frit

. Tartine & tapenades

. Verrine saumon

. Mini bouchée a la reine
. Mini paté

. Apéritif choix du chef

25 Plats chauds & /’acw;o/

. Salade chinoise . Achards de légumes
. Salade de croltons . Tomate/mozarella

. Salade piémontaise . Plateau de semoule

. Salade de pates . Gratin de palmistes

. Plateau de fromages . Gratin choix du chef
. Filet de poisson roti . Rillette de thon

. Magret de canard ro6ti . Plateau de saumon

. Plateau de charcuterie (volaille)

. Plateau de bouchons chan-fat (volaille)
. Chipolatas & Merquez grillées (volaille)
. Brochette de poulet

. Croque monsieur (dinde)

. Pates sauce carbonara

. Riz cantonais a la chinoise (poulet)

. Sauté de poulet sauce grand-mere

. Camarons sauce aigre-douce

. Carry légines

(1 plat chaud au choix)

. Roti de porc a la créole

. Massalé/Civet cabris ou coq
. Gigdt d’agneau sauce poivre
. Civet canard ou Dinde

. Givet cerf ou pintade

. Carry pintade combava

. Coq ou Porc aux palmistes frais

. Riz blanc + Grains + Rougail

. Frites & sauces Page 7



LES PRESTATIONS OPTIONNETLTLES

SERVICE TRAITEUR

GRILLE TARIFAIRE

DESIGNATION UNITE | TARIFTTC
e EXTENSION HORAIRE SERVICE HORS DEVIS P%fu”r’;e' 50 €
e DECOUPE DU GATEAU + VAISSELLES Personne 2€
 FORFAIT BOISSONS SUCREES (voir page 9) Personne 5€

e FORFAIT BOISSONS SUCREES + ALCOOLS (voir page 9)

(sauf champagne) Personne 8 €
e BOISSONS CHAUDES CAFE & THE Personne 1,50 €
INFORMATION
LES OPTIONS DE CETTE
THE REAL PLEASURE OF EATING P A G E U
CORRESPONDENT AUX
PRESTATIONS
SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL COMPLEMENTAIRES
A LA REUNION POUR LES FORMULES

DES PAGES 4-5-6-7

https://www.lefeukreol.com

0693 46 62 11 Page 8



LISTE BOISSONS SOFTS

COCA-COLA

SPRITE ou SEVEN UP
ORANGINA ou FANTA
LIMONADE COT

JUS NON-GAZEUX
OASIS

EAU PLATE

EAU PETILLANTE

LISTE BOISSONS ALCOOLS

WHISKY (RED LABEL)

MARTINI DIVERS

BIERE DEPERADOS

BIERE HEINEKEN

MOJITO

COCKTAIL (au choix de la maison)
PUNCH MAISON

VINS (service plats)

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

Service en débit de boissons - Champagne non-fourni Page 9




COCKTAIL DINATOIRE & DEJEUNATOIRE
BRUNCH
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Poumules My cochtail

TARIFS

FORMULE 10 PIECES

EN LIVRAISON
MINIMUM = 30 PERSONNES

TARIF UNIQUE

PAR PERSONNE 18 €

FORMULE 18 PIECES

EN LIVRAISON
MINIMUM = 30 PERSONNES

MENU

Assortiment e 10 apéritifs

. Samoussa poulet

. Samoussa fromage

. Bouchon frit

. Mini club sandwich

. Mini quiche

. Mini paté

. Mini pique tomate/mozarella
. Macarons

. Verrine de fruits frais

. Verrine mousse chocolat

TARIF UNIQUE

PAR PERSONNE 32¢€

INFORMATION

AFIN DE CONSULTER LES

OPTIONS
COMPLEMENTAIRES
VOIR PAGE 13

A\

[eo01 P

THE REAL PLEASURE OF EATING

SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL

A LA REUNION

https://www.lefeukreol.com

0693 46 62 11

Asservtiment e 18 apéritifs

. Samoussa poulet

. Samoussa fromage

. Bonbon piment

. Bouchon frit

. Verrine saumon

. Tartine & tapenade

. Mini club sandwich

. Mini bouchée a la reine

. Mini quiche

. Mini paté

. Mini pique tomate/mozarella
. Mini brochette de poulet

. Macarons

. Mignardises gateaux pays

. Mignardises patisseries

. Verrine mousse au chocolat
. Verrine panna cotta

. Brochette de fruits + fontaine chocolat

LES TARIFS N'INCLUENT PAS
LA LIVRAISON

Page 11



FORMULE UNIQUE

TARIFS

EN LIVRAISON
MINIMUM = 30 PERSONNES

TARIF UNIQUE

PAR PERSONNE 25¢€

INFORMATION

AFIN DE CONSULTER LES
OPTIONS
COMPLEMENTAIRES
VOIR PAGE 13

THE REAL PLEASURE OF EATING

SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL
A LA REUNION

https://www.lefeukreol.com
0693 46 62 11

Pes savewrs sucrées & salées

. Mini viennoiseries

. Crépes

. Gateaux pays

. Plateau de fruits divers
. Fromage blanc

. Pain tranché artisanal

. Rougail morue

. Riz sofé

. Saucisse frit (volaille)

. Charcuteries (volaille)
. Oeufs brouillés

. Croq’ Monsieur (volaille)

. Fromages de la Réunion

ACCOMPAGNEMENTS

. Sauces piments
. Jus de fruits frais
. Boissons chaudes café & thé

. Eau plate & gazeuse

. Confitures locaux + Miel + Nutella + Beurre

LE TARIF N'INCLUS PAS
LA LIVRAISON

Page 12



LES PRESTATIONS OPTIONNETLTLES

COCKTAIL DINATOIRE & DEJEUNATOIRE - BRUNCH

GRILLE TARIFAIRE

DESIGNATION UNITE TARIF TTC
e MISE EN PLACE & PRESENTATION BUFFET Buffet 150 €
e SERVICE EN SALLE & BAR : SUR DEVIS
e LOCATION DE VAISSELLES (voir page 18) Piece 0,40 €

e FORFAIT BOISSONS SUCREES (voir page 9)

(forfait service en salle & bar obligatoire) Ssioli 5 €

« FORFAIT BOISSONS SUCREES + ALCOOLS (voir page 9) | perconne g€
(forfait service en salle & bar obligatoire)

e LIVRAISON 2 SUR DEVIS

LES OPTIONS DE CETTE
PAGE,
CORRESPONDENT AUX
PRESTATIONS
SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL COMPLEMENTAIRES

A LA REUNION POUR LES FORMULES
DES PAGES 10-11

THE REAL PLEASURE OF EATING

https://www.lefeukreol.com

0693 46 62 11 »



LIVRAISON DE PLATS - MENU A LA CARTE
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Livraison e plats - IVlena a la carte

PRESTATION UNIQUEMENT EN SERVICE LIVRAISON
MINIMUM DE COMMANDE = 400 € TTC (hors livraison)

M E N U

LES GRATINS (sans viande)

LES SALADES
. Salade piemontaise 6.00 €/pers.
. Salade chinoise 5.00 €/pers.
. Salade saumon 7.00 €/pers.
. Salade paysanne 6.00 €/pers.
. Salade trois fromages 7.00 €/pers.
. Salade césar 6.00 €/pers.
. Salade croutons 6.00 €/pers.
. Salade russe 6.00 €/pers.
. Salade choux/carottes 4.00 €/pers.
. Salade créole 6.00 €/pers.
LES MELANGES
. Riz cantonais a la chinoise 6.00 €/pers.
. Sauté mines P/P 6.00 €/pers.
. Paélla royale agneau 15.00 €/pers.
. Paélla royale poulet 12.00 €/pers.
. Biryani (briani) porc 12.00 €/pers.

. Gratin dauphinois 5.00 €/pers.
. Gratin chouchou 5.00 €/pers.
. Gratin citrouille 5.00 €/pers.
. Gratin chou-fleur 5.00 €/pers.
. Gratin patate douce 6.00 €/pers.
. Gratin palmiste frais 8.00 €/pers.
LES GRILLADES
. Brochette porc/poulet (x2) 3.00 €/pers.
. Brochette de poisson (x2) 5.00 €/pers.
. Brochette de camarons (x2) 7.00 €/pers.
. Mix de la mer (4-5 pcs) 25.00 €/pers.
. Mix agneau (4-5 pcs) 20.00 €/pers.
. Mix porc/poulet (4-5 pcs) 15.00 €/pers.

THE REAL PLEASURE OF EATING

A LA REUNION

SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL

https://www.lefeukreol.com

0693 46 62 11




Livraison e plats - IVlena a la carte

PRESTATION UNIQUEMENT EN SERVICE LIVRAISON
MINIMUM DE COMMANDE = 400 € TTC (hors livraison)

M E N U

THE REAL PLEASURE OF EATING

LES VIANDES LES POISSONS & CRUSTACES
. R6ti de porc/poulet 7.00 €/pers. . Carry camarons (6-8) 9.00 €/pers.
. Gigbt d'agneau 10.00 €/pers. . Carry crabes 9.00 €/pers.
. Massalé agneau 10.00 €/pers. . Carry perroquet/capitaine 8.00 €/pers.
. Poulet croustillant 3.00 €/pers. . Carry marlin 8.00 €/pers.
. Civet canard/pintade 10.00 €/pers. . Carry espadon 8.00 €/pers.
. Civet/Massalé porc/poulet 7.00 €/pers. . Rougail morue 8.00 €/pers.
. Civet cabris/cerf 8.00 €/pers. . Carry légines 20.00 €/pers.
. Civet/Massalé coq 9.00 €/pers. . Carry bichiques (surgelé) 7.00 €/pers.
. Civet/Massalé cabris 9.00 €/pers. . Carry langoustes 30.00 €/pers.
. P/P palmistes frais 10.00 €/pers.
. Cog/Canard palmistes frais 12.00 €/pers.
. Carry pintade combava 10.00 €/pers.
. Porc/Poulet sauce au miel 7.00 €/pers.
. Rougail saucisse fumée P/P 7.00 €/pers.
. Carry poulet combava 7.00 €/pers.
. Boucané brede manioc P/P 7.00 €/pers.
. Ti jacques boucané P/P 7.00 €/pers.
. Civet/Carry patte cochon 8.00 €/pers.

SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL
A LA REUNION

https://www.lefeukreol.com
0693 46 62 11




Livraison e plats - IVlena a la carte

PRESTATION UNIQUEMENT EN SERVICE LIVRAISON
MINIMUM DE COMMANDE = 400 € TTC (hors livraison)

M E N U

LES SAUTES - VIANDES

. Porc/Poulet aux gingembres
. Steak de P/P sauce d’huitre
. Poitrine de porc au caramel
. Sarcive de porc/poulet

. Porc/poulet gros piments

. Porc/Poulet trois merveilles
. Porc/Poulet grand-mere

. Porc/Poulet aigre-doux

. Porc/Poulet aux chouchous
. Porc/Poulet aux oignons

. Magret aux gros piments

. Magret aux gingembres

. Magret sauce grand-mere

. Magret aux chouchous

. Magret aux oignons

7.00 €/pers.
7.00 €/pers.
8.00 €/pers.
6.00 €/pers.
7.00 €/pers.
7.00 €/pers.
7.00 €/pers.
7.00 €/pers.
7.00 €/pers.
7.00 €/pers.
10.00 €/pers.
10.00 €/pers.
10.00 €/pers.
10.00 €/pers.
10.00 €/pers.

LES SAUTES - POISSONS & CRUSTACES
. Poisson aux gingembres 9.00 €/pers.
. Poisson aux trois merveilles 9.00 €/pers.
. Poisson aigre-doux 9.00 €/pers.
. Poisson sauce grand-mere 9.00 €/pers.
. Camarons aux gingembres 10.00 €/pers.
. Camarons aigre-doux 10.00 €/pers.
. Camarons grand-mere 10.00 €/pers.
. Camarons aux oignons 10.00 €/pers.

THE REAL PLEASURE OF EATING

A LA REUNION

SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL

https://www.lefeukreol.com

0693 46 62 11




LOCATION DE VAISSELLES & MATERIELS
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VAISSELLES & MATERTIETLS

LES VAISSELLES LES MATERIELS DIVERS
DESIGNATION UNITE PRIXTTC DESIGNATION UNITE PRIXTTC

. Assiette plats chauds Piece 0,40 € . Chaffing-dish + gel Piéce 15 €
. Assiette entrée Piece 0,40 € . Plateau ovale P-M-G Piece 5€
. Assiette dessert Piece 0,40 € . Plateau rectangle Piece 5€
. Fourchette Piece 0,40 € . Miroir rectangle/rond Piece 3€
. Couteau Piece 0,40 € . Cuilleres a service Piece 1€
. Petite cuillére (café) Piece 0,40 € . Bac gastro P-M-G Piece 5€
. Verre a eau (pied) Piece 0,40 € . Conteneur isotherme Piece 40 €
. Verre a vin (pied) Piece 0,40 € . Glaciere grand Piece 40 €
. FlGte a champagne Piece 0,40 €

. Verre a tube Piece 0,40 €

INFORMATION

LOCATION UNIQUEMENT EN
. COMPLEMENT D'UNE
THE REAL PLEASURE OF EATING PRESTATION OU LIVRAISON

TRAITEUR
SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL PAS DE LOCATION DE
B L B LI VAISSELLES & MATERIELS
SEULS

https://www.lefeukreol.com

0693 46 62 11 Page 19



% NOS COORDONNEES

SARL LE FEU KREOL

32 rue de I'ancienne poste
97490 SAINTE-CLOTILDE (La Réunion)

(+262) 0693 46 62 11

lefeukreol.run974@gmail.com

HORAIRE TELEPHONIQUE
Du Lundi au Vendredi
de 9H a 18H

CONTACTER

ACCEUIL UNIQUEMENT SUR RENDEZ-VOUS
Du Lundi au Mercredi

de 10H a 18H
(prendre contact pour les disponibilités)

NOUS

THE REAL PLEASURE OF EATING

SERVICE TRAITEUR EVENEMENTIEL
A LA REUNION

https://www.lefeukreol.com



